Aplicaciones de la gelatina
Gelco en postres

La gelatina es el componente clave para la elaboracién de postres de gelatina.

Gracias a su bajo punto de fusién, la gelatina se disuelve en la boca y genera una

sensacion organoléptica pertecta para el consumidor.

Las propiedades de la gelatina Gelco no
afectardn el olor ni sabor de los postres
de gelatina y permitird obtener colores
mds brillantes y traslicidos.

Aplicacion Bloom Funcion de la gelatina

Postres de gelatina 250 - 300 Gelificacion
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